
Noi  Vineria Luisa 
   Collaboration Dinner

Maritozzo Cacio & Pepe, Guanciale

SNACKS

 

Baccalà Mantecato, Bagna Cauda, Salsa Verde, 

Lime Mayo, Focaccia

EN T RÉE

 

Lasagna ‘Di Cortile’

PAS TA

2 023  C ant in e  di  D o l ian o v a  ‘ Pr e n das ’  
Ve r m e nt in o  di  S ar d e g n a ,  S ar dinia ,  I t a l y  

Pork Belly, Braised Chicory, Jus

(O P T I O NAL  W INE  PAIRING  + $5 5)

MAIN

2 022  Gr a ci  –  Et n a  Ro s s o ,  Sic i l y ,  I t a l y  

Torta di Ricotta, Sour Cherry Foam

DESSER T

2 023  C o r r a d o  To n e l l i  ‘ V isn e r  di  P e r go la ’,  Mar ch e ,  I t a l y

 

 

N V  B an dini  –  Pr o s e c c o ,  Ve n e t o ,  I t a l y  

2 022  L a  F o r an c e  –  Ro s s o  di  M o nt al cin o  Tus c any  I t a l y  


